
ひょうロックIPA　レモン味
フリガナ ヒョウロックアイピーエー　レモンアジ 使用モルト

タイプ エール（上面発酵） ピルスナーモルト

スタイル フルーツビール カラピルス

味わいタイプ 超ウルトラライトボディ

香り レモン・シトラス 使用ビターホップ

保存温度 冷蔵

アルコール度数 5% 使用アロマホップ

IBU（苦味） 40 Citra

飲み頃温度 5℃〜8℃ Cascagde

コク／キレ ★☆☆☆☆／★★★★★ Cascagde Cryo

副原料

レモン

含水ぶどう糖

酵母

アメリカンエールイースト

コンセプト

レモンフレーバーの超ウルトラライトボディIPA

味わいの特徴

ブルワーからのコメント

何倍でもゴクゴク飲めるようにモルトフレーバーを極限まで抑えた超ウルトラライトボディIPAです。

ホップはシトラとカスケードを仕込み後半に加えることでシトラスなキャラクターのIPAに仕上げました。

ライトなIPAにレモン果実を漬け込んで、酸っぱさと柑橘系のアロマフレーバーでスッキリさっぱり夏にぴったりな味わいで

す。

味のチャートやラベルが入る

商 品 説 明

「フェスに持っていく夏にぴったりなビールが欲しい！」そんなオーダーを受けてレシピを作成しました。

外で飲んでもスッキリ飲めるシチリア産レモン味のチューハイにも負けないくらいスッキリ何倍でも飲めるビールに仕上がっ

ています。

レモン果実をしっかり漬け込んで疲れもぶっ飛ぶ、超レモン味のIPAをいっぱい飲んで夏を楽しみましょう！


